Celerové palacinky

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- celer 1 ks

- maslo 100 g

- mléko 0.751

- hrubd mouka 20 g
- olej 100 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- uzené maso 100 g
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mlcce rozmichame vejce, sul, pridame postupné hladkou mouku a vypracujeme lésto jako na
palacinky. Do tésta zamichame syrovy, jemne nastrouhany celer. Na oleji osmazime tenké palacinky,
které plnime pripravenou nadivkou.

Néadivka: Z tuku a mouky pripravime svétlou jiSku, zalijeme ji mlékem, rozslehame a povarime na
hustou omacku. Tu osolime, opeprime, priddme nakrdjeny saldam nebo uzené maso a jemné usekanou
zelenou petrzel.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

