Hovezi vyvar I1
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Suroviny

Porce: 4

- hovézi vyvar 1 1

- mleté hovézi maso 200 g

- sparena oloupana rajcata 2 ks
- mrkev 1 ks

- celerova nat 100 g

- cibule 1 ks

- bilky 2 ks

- sherry 1 1zZicka

. sul, pepr 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata, mrkev a celerovou nat nakrajime na vétsi kousky. Opeceme na tuku s mletym masem,
zalijeme vyvarem a zvolna varime asi jednu hodinu. Polévku scedime pres jemny cednik nebo jemné
platynko. Privedeme k varu a vmichame rozslehané bilky. Povarime asi 10 minut a znovu procedime.
Podévame s mrkvi a celerem nakrajenymi na jemné nudlicky, ochutime 1zickou sherry, a s opecenym
toastem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

