Madarska polevka

Kategorie: Polévky

Autor: kokosacka

Suroviny

Porce: 4

- velké brambory 4 ks
-vodall

- velké cibule 2 ks

- predni hovézi maso 400 g

- velkd rajcata 3 ks

- papriky 3 ks

- rajcatovy protlak 50 g

- mletd sladkd paprika 2 1zice
- mletd pdliva paprika 1 1zicka
- bobkovy list 2 ks

- olej 1 1zice

- ocet 1 1Zicka

- Cesnek 2 strouzek

. sul, pepr 1 1zicka

- Cerstvé bylinky 1 hrst

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozehratém oleji ve velkém hrnci osmazime kratce ze vSech stran mensi kousky masa, pridame
pokrajenou cibuli, papriky a rajc¢ata, bobkovy list a protlak, mletou papriku a znovu kratce osmazime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Pak smés osolime, zalijeme vodou (pravidelné ji dolévame) a dusime pod poklickou domékka. Do
zakladu polévky vsypeme kostky brambor, osolime a opeptime, podle chuti priddme mletou papriku,
ocet, drceny Cesnek a bylinky a poddvame s ¢erstvym chlebem.



