Kure pecené na zpusob bazanta
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- celé kure 1 ks

- slanina 160 g

- cibule 100 g

- maslo 90 g

- nové koreni 10 g
- pepr10g

- voda 300 ml

. sul 0 ks

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Dobre ocCisténé kure mirné osolime na povrchu i uvnitr

2. Polovinou slaniny stehna prospikujeme

3. Druhou polovinu slaniny nakrajime na malé kosticky, ¢astecné ji rozSkvarime, priddme polovinu
masla a na jemno pokrajenou cibuli

4. Cibuli osmahneme dozlatova, priddme trochu vody a koreni (pepr, nové koreni)

5. Vlozime pripravené kure a za obcasného obraceni, polévéani vypecenou stavou a podlévani vodou
peceme domékka

6. Mékké kure vyjmeme, zbylou Stavu podle potreby ziedime vodou, zjemnime zbylym maslem a
kratce povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Doporuceni:
- Jako prilohu doporu¢ujeme ruzné upravené brambory nebo ryzi.

Poznamka:
- Prouzky Speku muzete pred pouzitim vlozit do mrazaku, pak se Vam bude dobre $pikovat!

Poznamka:

solime podle chuti



