Ryzove vino
Kategorie: Napoje

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 10

- krystalovy cukr 3 kg
- ryze 1 kg

- drozdi 50 g

- voda 10 dl

. hrebicek 20 ks

. nové koreni 10 kulicka
. zazvor 3 ks

. citron 4 ks

- tymidan 1 1zicka

- puskvorec 1 1zicka

. cela skorice 3 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Ryzi nasypeme do demizénu, zalijeme cukrem svarenym s cca 5 1 vody

2. Doplnime polovinou zbylé vody, pridame koreni a nakonec pridame na ¢tvrtky pokrajené citrony a
rozdrobené drozdi

3. Uzavreme kvasnou zatkou a nechdme v teple kvasit

4. Jakmile prejde bourlivé kvaseni, dolijeme vodou a nechame dokvasit

5. Zhruba po Sesti tydnech sto¢ime z kaltu do druhého demizonu a nechame jesté dokvasit asi mésic.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/




