Recky zeleninovy hrnec

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hovézi maso 400 g

- mrkev 250 g

- houby 150 g

- celer120 g

- slanina 120 g

- bramborova kase 2 Salek
- cuketa 2 ks

- strouhanka 1 hrst

- maslo 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cukety nakrajime na platky, ostatni zeleninu a maso umeleme dohromady, osolime a hojné
posypeme sladkou paprikou

2. Na dno vymazané zapékaci misky ddme bramborovou kasi, druhou vrstvu tvori cukety a treti
masova Smes,

3. Povrch poklademe platky slaniny, posypeme strouhankou, poklademe vloCkami mésla a upeceme
ve stredné vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

podle chuti solime a peprime



