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Suroviny

Porce: 5

- hovézi maso 600 g
- tuk 50 g

- slanina 30 g

- vejce na tvrdo 2 ks
- cibule 1 ks

. sul 1.5 Spetka

- pepr 1.5 Spetka

- vyvar 500 ml

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Odblanéné maso oplachneme, osusime, prospikujeme prouzky slaniny, uprostred rozrizneme a
vlozime do néj uvarena vejce

2. Pak maso osolime, opeprime, stoCime a prevazeme hrubou niti

3. Na rozehratém tuku maso ze vSech stran opeceme, priddme oloupanou, na drobno nakrajenou
cibuli a podlijeme masovym vyvarem

4. Dame do trouby a peceme pri 180 °C domékka za ob¢asného prelévani vypecenou stavou a podle
potreby podlévani vyvarem

5. Mékké maso zbavime hrubé nité a nakrajime na platky.
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