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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- brambory 1.5 kg

- uzena rolovana plec 500 g
- vejce 9 ks

. cibule 2 ks

- mléko 2 dl

. smetana 1 dl

. sadlo 1 1zice

- strouhanka 1 sklenice

. sul 1 1zicka

. pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Uzenou rolovanou plec oplachneme ve vlazné vodé a uvarime v hrnci domékka, nechame
vychladnout a nakrajime na malé kosticky

2. Brambory uvarime ve slupce, vychladlé oloupeme a nakrajime na platky

3. Vejce, 5 ks uvarime na tvrdo a také nakrdjime na platky

4. Cibuli oloupeme, nakrajime na drobno a osmahneme na sadle doruzova

5. PekadC vymazeme sadlem a vysypeme strouhankou, do pekac vlozime vrstvu nakrajenych brambor,
které poklademe vrstvou masa, platky vajicek a posypeme osmazenou cibulkou, mirné osolime a
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opeprime

6. Na povrch dame zbylé brambory a opét mirné osolime

7. PeCeme ve vyhraté troubé na 190 °C tak 5-10 minut

8. Vejce, 4 ks rozslehame v mléce, priddme smetanu a vSe rozmichame, vejci zalijeme prohraté
brambory v pekaci

9. Dopeceme ve vyhraté troubé na 190 °C, az se vejce srazi a povrch zbarvi dozlatova.



