Bramborové knedliky s uzenym masem

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- brambory 800 g

- hruba krupice 150 g
- hruba mouka 150 g
- Skrobova moucka 50 g
- vejce 1 ks

. sul 2 Spetka

- Napln

- uzené maso 200 g

- cibule 1 ks

- olej 1 1zice

. strouhanka 1 1zice

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5
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Postup:
1. Uvarené brambory ve slupce oloupeme, nechame vychladnout a na jemno je nastrouhame

2. Osolime, pridame skrobovou moucku, krupici, rozklepnuté vejce a za postupného pridavani hrubé
mouky vypracujeme tuzsi tésto

3. Na rozpaleném oleji orestujeme nadrobno nakrajenou cibuli, pridéme na drobno
nakrajené, uvarené uzené maso, osmahneme a nechame vychladnout

4. Pridame tolik strouhanky, aby se nam napln spojila a nechdme vychladnout
5. Z tésta vyvalime valecek, nakrajime ho na mensi kousky

6. Kazdy kousek rozvalime na placku a na kazdy déme 1ziCkou pripravenou napln a vytvarujeme z
nich kulaté knedliky

7. Hodime je do varici osolené vody a varime je na mirném plameni asi 15 minut (dokud nevyplavou

navrch).

Doporuceni:
Podévame s osmazenou cibuli a duSenym zelim nebo Spenatem.

Poznamka:
Po zavareni knedliky opatrné nadzvedneme, aby se neprichytily ke dnu.



