Vinna polévka
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Suroviny

Porce: 4

- maslo 50 g

- Cervené vino 0.3 1

- Safran 1 Spetka

- muskatovy kvét 0.5 1zicka
. Cerstvy zazvor 1 1zicka

- skorice 1 1zicka

- strouhanka 100 g

- neslany vyvar 0.3 1

- cukr 1 Izicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi osmahneme na masle strouhanku dozlatova. Zalijeme vinem, neslanym vyvarem a varime.
Postupneé priddme vSechno koreni a pred dokoncenim podle chuti dosladime.
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