Tortellini s rajcatovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Téstoviny

- tortelliny 250 g

- olej 0.5 cl
-vodal.bl

. sul 1 1zice

- Rajska omacka

- rajsky protlak 150 ml
-vodall

- cibule 1 ks

- nové koreni 4 kulicka
- pepr 5 kulicka

- bobkovy list 2 ks

- cela skorice 1 ks

- maslo 3 Izice

- hladka mouka 3 Izice
- cukr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1. Tortellini vlozime do varici vody, pridame olej a sul
2. Varime vétsinou 8-10 minut (viz. navod na obalu)
3. Uvarené téstoviny scedime a zalité horkou oméckou a

Priprava rajské omacky:

1. Do vody vlozime kuliCky nového koreni a pepre, celou cibuli, bobkové listy a skorici

2. Prilijeme rajsky protlak a varime 20 minut

3. Pripravime jiSku tak, Ze na masle, za stalého michéni, orestujeme hladkou mouku

4. Jisku pak pozvolna zamichame do hotové omacky a provarujeme ji (na mirném ohni), za stalého
michani, cca 10 minut

5. Dochutime soli a cukrem, chvili provarime a pak hotovou omacku precedime.

Poznamka:

pri servirovani muzeme ozdobit strouhanym syrem a sherry rajCaty



