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Suroviny

Porce: 4

- celé kure 1 ks

- cibule 1 ks

- téstoviny 800 g

- veprova jatra 600 g
- Zzampiény 400 g

. tuk 140 g

- slanina 90 g

- maslo 90 g

- sul 0.5 1zicka

- voda 0.51

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Dobre ocisténé kure mirné osolime na povrchu i uvnitr

2. Vlozime do pekace, pridame maslo, slaninu a zalijeme trochou vody

3. Za obcasného obraceni a polévani vypecenou stavou a podlévani vodou kure upeceme dozlatova
4. Mékké upecené kure vyjmeme ze Stavy

5. Téstoviny vhodime do varici osolené vody a za obCasného michani uvarime domékka (cca 15
minut)

6. Hotové zcedime a ddme do pekace s vypekem z kurete
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7. Drobné nakrajenou cibuli usmazime dortizova na tuku, pridame na malé kosticky nakrajena
veprova jatra a jen kratce orestujeme

8. Pridame na platky nakrajené Zampiony a vse dobre zamichame a podusime

9. Tuto smés smichame v pekaci s varenymi téstovinami

10. Pecené kure naporcujeme, polozime na téstoviny a kratce zapeceme.

Doporuceni:
- Na talif ddvame nejdrive smés z téstovin, jater a zampionu a doprostred polozime porci peceného
kurete.

Poznamka:
- Pridéanim grilovaciho koreni na kure se vam zvétsi skala chuti.



