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Suroviny

Porce: 4

- hovézi kosti 500 g

- korenova zelenina 200 g
- cibule 1 ks

. sul, cely pepr 1 Izice

- nové koreni 1 1zicka

- voda na zaliti 11

- olej 1dl

Doba pripravy: 200 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Kosti osmahneme na tuku nebo sparime. Nakrajenou zeleninu osmahneme na tuku pro lepsi chut a
barvu vyvaru. VSe vlozime do vétsiho hrnce, zalijeme vodou, osolime, okorenime a privedeme k varu.
Kratce povarime a nechame tdhnout nékolik hodin. Béhem vareni sbirame z povrchu pénu. Scedime
a dochutime soli.

Podavame s nudlemi.



