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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Cerveny paprikovy lusk 1 ks
- zeleny paprikovy lusk 1 ks
- maslo 4 Izice

- dlouhozrnna ryze 150 g

- kureci vyvar 11

- varena Sunka 100 g

- hladkd mouka 2 1zice

- kari 1 1zice

- smetana 0.3 1

. sul, pepr 1 1zicka

- kureci prsicka 4 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibule oloupejte a nakrajejte na kosticky. Paprikoveé lusky rozkrojte na ¢tvrtky, odstrante jadra a
narezte na nudlicky. Lzici nakrajené cibule poduste na 1 1zici masla do zlatova, pridejte ryzi a
orestujte. Zalijte % 1 horkého vyvaru a prikryté 20 minut duste. Sunku nakréjejte na kosticky a
pridejte ryzi. Zbyvajici cibuli poduste na 2 1zicich masla. Vmichejte mouku a kari, zalijte vyvarem a
omacku varte do zhoustnuti. Pridejte papriku a smetanu, varte 2 minuty. Rozpustte 1 1zici masla pri


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

stredni teploté a opecte na ném kureci prsicka 5 minut po kazdé strané, osolte a opeprete. Zalijte
oméackou a nechte kratce odlezet.



