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Suroviny

Porce: 4

. sul 3 Spetka

. pepr 3 Spetka

- hladkd mouka 500 g
- mékky tvaroh 500 g
- cibule 4 ks

- mléko 5 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. Pirozky varime ve varici vodé

. Pirozky dobre promichame s cibulkou
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. Mouku smichame s vodou, az vznikne tésto, osolime a opeprime

. Z tésta vyvalime plat a skleniCkou vykrajujeme placicky

. Na placic¢ky pokldadame nadivku a prehnutim vytvorime pirohy

. Na panvicce dozlatova osmahneme nakrajenou cibulku (cibule musi byt hodné, ¢im vice, tim 1épe)

. Hotové pirozky vyplavou napovrch, scedime je a nechame okapat

. Pirozky, obalené cibulkou naméc¢ime do ,,smetanky" a jime je rukama.

Priprava nadivky: Uvarené brambory nechdme vystydnout, oloupeme je, rozStouchdme a smichame s

250 g tvarohu, osolime a opeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Priprava ,smetanky": Odvazime 250 g tvarohu a smichdme ho s mlékem, osoli



