Sunkové kornoutky zapecené se syrem
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Suroviny

Porce: 4

- Zampiony 250 g

- maslo 2 Izice

- hladka mouka 2 Izice
- smetana 0.3 1

- bilé vino 0.3 1

. sul, pepr 1 1zicka

- vejce 1 ks

- varena Sunka 8 platek
- malé rajcata 2 ks

- strouhany ementdl 75 g
. petrzelka 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zampiony nakrajené na platky kratce osmahnéte na masle a vyjméte. Do rozehtatého tuku
zamichejte mouku, doplnte bilym vinem a smetanou a uvarte hustou omacku. Odstavte z plotynky a
ochufte. Vmichejte Zampiony a do oméa¢ky rozkvedlejte syrové vejce. Sunkové platky poloZte vedle
sebe a rozdélte na né napln. Srolujte do kornoutku a vlozte do zapékaci misy. Ozdobte platky rajcat,
mirné osolte. Syrem posypte rajcata a Sunkové kornoutky. Pokrm dejte do vrchniho patra predehraté
trouby a zapékejte tak dlouho, az se syr rozpece.
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