Lepenice se skvarky

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- brambory 1.25 kg

- zeli 0.5 kg

- Skvarky 150 g

. sul 1 1Zicka

- hladkd mouka 100 g
- sadlo 75 g

- cibule 1 ks
-vodall

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Mensi hlavku zeli obereme od vrchnich listl, nakrajime na tenké nudlicky, nechame pouze kostal
2. K zeli pridam kmin, sul, zalijeme vodou a uvarime az je zeli mékké

3. Brambory oloupeme, nakrajime a uvarime ve slané vodé

4. Z uvarenych brambor ¢astecné slijeme vodu, brambory rozstouchame a smichame s hladkou
moukou, povarenym zelim a na tuku osmazenou cibulkou

5. Lepenici upravime na jednotlivych talirich, prelijeme sadlem, zdobime Skvarkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

