Livance s javorovym sirupem a se slaninou
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Suroviny

Porce: 4

- drozdi 8 g

- mléko 185 g

- hladkd mouka 140 g

- vejce 2 ks

. sul 1 Spetka

- anglickd slanina 12 platek
- javorovy sirup 1 sklenice

- mouckovy cukr 1 1zZice

- olej 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1

Na livancové tésto potrebujeme nejdrive ohrat mléko, ve kterém pak rozmichame drozdi. Prisypeme
mouku a promichdame. Nakonec do tésta vmichdme vejce a Spetku soli. Tésto nechame alespon pul
hodinky kynout pod utérkou.

2
Na panvi s kapkou oleje upeceme livance do zlatova. Do panve polozime i platky slaniny a opeceme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

je do krupava.

3
Livance servirujeme na sebe, prokladame krupavou slaninou. Nakonec je poradné zalijeme
javorovym sirupem a zasnézime mouckovym cukrem.



