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Suroviny

Porce: 8

- chemicky neosSetrené pomerance 8 ks
- kiwi 6 ks

- chemicky neosetrené citrény 4 ks

. ruzové vino 1 lahev

- Cervené hroznové Stavy 100 ml

- portské vino 60 ml

- pomerancovy likér 50 ml

- hnédy cukr 8 1zice

- led 10 kostka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Dva pomerance oloupeme, kuru odlozime stranou a spolu s dal$imi dvéma pomeranci z nich
vymackame Stavu

2. Zbylé ¢tyri pomerance, citrony a oloupané kiwi nakrajime na pléatky

3. V hrnci zahrejeme kiru a $tavu z pomerancu, priddme 100 ml hroznové $tavy a cukr, promichame
a kratce zlehka povarime

4. Ovocny sirup zchladime a precedime pres sitko

5. Sirup smichame s portskym a likérem

6. Kousky ovoce dame do velké misy s ledem, prilijeme sirup s portskym a prilijeme ruzové vino


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

7. Pomerancovou sangriu dame do lednice na 1-2 hodiny vychladit, zamichdme a muzeme servirovat.



