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Suroviny

Porce: 4

- veproveé rizky 4 ks

- ostra horcice 1 1zicka

- pepr 0.25 1zicka

- ananas z konzervy 200 g
- eidamsky syr 4 platek

- vejce 1 ks

- hladka mouka, strouhanka 4 1zice
- olej 4 1zice

- Na zdobeni

. citron 4 platek

. petrzelka 1 1zice

Doba pripravy: 42 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky masa lehce rozklepejte, osolte, opeprete a potrete horcici (mensi platky masa proriznéte,
utvorte kapsu naplnte ananasem a platkem syra). Vétsi platky masa prehnéte. Okraje spojte
$pejlemi. Vejce rozkvedlejte se soli a 3 1zicemi vody. Rizky obalte postupné v mouce, vejci a
strouhance. Strouhanku pevné pritlacte. Olej nechte rozehrat na vyssi tepolotu, rizek smazte 1
minutu po kazdé strané. Pfi niZsi teploté smaZte dozlatova a kfupava. Rizky upravte, ozdobte
platkem citronu a petrzelkou.
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