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Suroviny

Porce: 12

- drozdi 30 g

- suSené jabka 100 g

- polohruba mouka 400 g

- mleta skorice 1.2 1zicka

- dia cokolada tmava 25 g
- nizkotucné mléko 300 ml
- neprislazivana smés suseného ovoce 100 g
- pSenic¢na krupicka 30 g

- diasirup 90 g

- vlasské orechy 150 g

- citronova Stava 1 1zice

- dia ¢okolada svétla 25 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Drozdi rozmichdme v 50 ml vlazného mléka, pridame 1zicku umélého sladidla a na teplém misté
nechame vzejit kvasek. Susené ovoce nakrdjime nadrobno, orechy nahrubo nasekame. Mouku
smichame s krupickou a prosijeme ji do misy. Pridame zbylé sladidlo, susené ovoce, orechy,
citronovou stavu, skorici a vzesly kvasek. Pak prilévame zbylé vlazné mléko a nakonec rozpusténou
Heru. VSe zpracujeme na tuzsi tésto, které nechame asi hodinu kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Tésto opét prohnéteme, rozprostreme do vymazané formy na srn¢i hrbet a nechame dalSich 30 minut
kynout. Pe¢eme je v predehraté troubé pri 180 °C asi 30 minut.

Poté korpus nechame vychladnout a vyklopime ho. Cokoladu rozehiejeme (kazdou zvlast) a chlebi¢ek
ozdobné prestrikame. Ozdobime ho suSenym ovocem a nechame ztuhnout.

Poznamka:

susené ovoce (merunky, brusinky...) - budem potrebovat trochu vic - na ozdobu



