Porkova polévka VI

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- voda 1.251

. porek 250 g

- tuk40g

- hladkd mouka 40 g
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Drobné nakrajeny porek zalijeme 1/3 1 vody, mirné osolime a uvarime skoro do mékka
2. Z tuku a hladké mouky pripravime svétlou jiSku

3. Za stalého michani priddme do jiSky zbylou davku vody, kterou uvedeme do varu

4. Priddme pepr a odvar z porku a zvolna za ob¢asného michani varime 20 minut

5. Do hotové polévky pridame uvareny poérek a podle potreby jesté dosolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Doporuceni:

Do polévky muzeme zavarit krupici.



