Rajska polevka
Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

-vodall

- rajsky protlak 3 Izice
- ryze 100 g

- pepr 5 kulicka

- nové koreni 3 kulicka
- bobkovy list 1 ks

. cibule 1 ks

. skorice 1 ks

- cukr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- ocet 0 ks

- Jiska

- hladka mouka 2 1zice
. maslo 2 Izice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do vody dame varit rajcatovy protlak, cibuli rozkrojenou na dvé pulky a koreni
2. Varime asi 25 minut
3. Pripravime si jisku tak, ze na rozehratém masle orestujeme, za stalého michéani, hladkou mouku
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4. Polévku zahustime jiskou, provarime, dochutime soli, cukrem, popripadé octem
5. Precedime pres sitko a vlozime uvarenou ryzi.



