Merunkovy kolac IV

Kategorie: Moucniky

Autor: kokosacka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- merunky 2 sklenice

- zméklé maslo 300 g

- mouckovy cukr 150 g

- vejce 4 ks

- citronova Stava 3 Izice

- polohruba mouka 300 g

- mouckovy cukr na posypani 2 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Stavu z merunék slejte a meruniky dobte osuste. Maslo nebo Heru dejte do misy, ptidejte cukr, vejce,
citronovou stavu a mouku. RozsSlehejte ru¢nim Slehacem, potom zvyste na nejvyssi rychlost a Slehejte
po dobu 3 az 4 minut do hladka. Vymazte plech, vysypte hrubou moukou a nalijte na néj tésto.
Stérkou uhladte a pokladte merunkami. Pecte v mirné vyhraté troubé. Jesté horky kola¢ posypte
mouckovym cukrem, nechte vychladnout a teprve pak krajejte na mensi kousky.
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