Kureci tlacenka

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- kurata 2 ks

- palice Cesneku 1 ks

. veprova kuze 500 g

- kureci vyvar 3 g

- bobkovy list 3 ks

- mleté nové koreni 0 ks
- mlety pepr 0 ks

- majoranka 0 ks

- cely pepr 0 ks

. sul 0 ks

Doba pripravy: 200 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Kurata omyjeme, naporcujeme a dame varit do osolené vody s 2 bobkovymi listy, 4 kuliCkami
nového koreni a 8 celymi pepri, varime pod poklickou do mékka

2.V druhém hrnci uvarime v osolené vodé veprové kuze

3. Naporcované uvarené kure scedime, vyvar dame stranou, ¢ast pouzijeme do tlacenky, ze zbytku
muzeme udélat vydatnou kureci polévku

4. 7 vychladlého kureciho masa odstranime kize a maso nakrajime na kosticky, ty ddme do misy 5.
Precedime uvarené veprové kiize a jeSté teplé rozemeleme na masovém strojku


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

5. Kize promichdme s nakrajenym veprovym masem, pridame rozetreny ¢esnek a podle chuti
majoranku, mleté nové koreni, sul a pepr, promichdme a smés naredime 2-3 dl kureciho vyvaru

6. Smés plnime do saCku na tlacenku, dobre na koncich zavazeme

7. Naplnéné tlacenky dame varit do varici vody, pak ohen ztlumime a varime 30 minut, béhem vareni
v hrnci obcCas tlacenky otocime

8. Povarené tlacenky vyndame a polozime na prkénko a Spendlikem propichdme vzduchové bubliny,
nechame vychladit.

Poznamka:
Recept na 2 nohavice tlacenky z drubeziho masa a dalSich ingredienci, priblizné o hmotnosti 1,2 kg

dvé kurata 1 - 1,2 kg jedno
korenime podle chuti a jak kdo rad



