Houbove carpaccio

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- hriby 100 g

- citrénova Stava 1 1zicka
- olivovy olej 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Stredné velkeé bilé hriby podélné nakrajte (kloboucek s treném dohromady) na velmi tenké platky,

osolite, lehce okorenite bilym peprem, zakapete citronem a nechate asi hodinu ulezet v lednicce.
Pred podavanim zakapete panenskym olivovym olejem.

Poznamka:

pri podavani muzeme posypat bylinkami a treba i krajenym ¢inskym zeli


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

