Srbska vejce

Kategorie: Predkrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 1 Spetka

- maslo 20 g

- mletd sladka paprika 1 Izice
. pepr 1 Spetka

- hladkd mouka 1 1zice

. petrzelka 1 snitka

- rajsky protlak 250 ml

. sul 1 Spetka

- toastovy chleba 1 baleni
- vejce 4 ks

- voda 1 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky a rozehratého masla pripravit na panvi jisSku, pridat papriku, vSe zalit trochou vody a
vmichat rajsky protlak. Osolit, opeprit a prilit smetanu. Trochu osladit, nechat zhoustnout a odstavit
z plotny. Vejce uvarit nahnilicku, rozpulit a dat do omacky. Na talirich ozdobit petrzelkou. Jako
priloha jsou vhodné opecené toasty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

toastovy chleba - mensi baleni



