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Suroviny

Porce: 16

- Na krém

- zloutky 6 ks

- cukr krystal 250 g

- vanilkovy pudink 1 balicek
- polohrubd mouka 3 1zice

- Cokolada na vareni 100 g

- hera250 g

- Slehacka 2 dl

- Na tésto

- bilek 6 ks

- cukr 6 lzice

- hladka mouka 2 Izice

- sladka strouhanka 2 Izice

- prasek do peciva 1.2 balicek
- sekané orechy 150 g

- nutela 1.2 baleni

- bebe susenky 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

1.

Z prisad vypracujte tésto, vylijte na plech, posypejte sekanymi orechami a upecte. Jesté teplé tésto
potrete nutellou. Z mléka, zloutkd, cukru, vanilkového pudinku a mouky uvarte krém, ktery rozdélte
na 2 ¢asti.

2.
Do poloviny primichejte rozehratou ¢okoladu a nechte vychladnout. Heru rozdélte také na dve
poloviny a primichejte do vanilkového a cokoladového krému.

3.
Na tésto potrené nutellou naneste vanilkovy krém, BeBe suSenky (zlehka pokropené mlékem) a
cokoladdovy krém. Potrete vyslehanou Slehackou z 2 dcl slehacky.

Poznamka:

sladka strouhanka - mleté orisky



