Zapekane hotdogy

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 8

- Parky 8 ks

- Rohliky a nebo housky podlouhého typu 8 ks
- Majonéza 8 lzice

- Konzerva fazoli v chilli omécce 1 ks

- Strouhany syr 1 ks

- Nakrajena cibule na kosticky 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni
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Zemeé: USA

Pocet porci: 8

Postup:

Postup je velice jednoduhcy. Pekac si vylozime papirem na peceni, ale neni to nutné. Troubu
predehrejeme na 180 stupnu. Housky nakrojime nejvice jak se d4, ale aby jesté drzely pohromadé.
Vnitrni rezy kazdé housky potreme 1 1zickou majonézy. Housky rozmistime po pekaci a do kazdého
vlozime parek.

Na hotdogy navrstvime chilli fazole, strouhany syr a nakonec kosticky cibule. Pekac zakryjeme
alobalem a pe¢eme 25 minut a potom jesSté cca 10 minut, dokud hotdogy trosku nezcervenaji a
nechyti kiirku. Neprezente to, protoze vam hotdogy pak uz prili§ ztvrdnou. Snézte je hned vSechny
nebo nesnédené zbytky hned dejte do zakryté nadoby, aby hned uplné nebyli tvrdé. Potom je pred
podavanim dame alespon na minutu do mikrovinky.



