Rychle syrove kolacky z Hery
Kategorie: Moucniky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- polohrubd mouka 350 g

- taveny syr bez prichuté 100 g
- hera 1 kostka

. tvaroh 1 kelimek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku, syr a Heru smichdme dohromady. Z tésta jsem si udélala valec o priméru asi 8 cm, nakrajela
na dilky. Kazdy zakulat a na plechu do néj udélalat dilek. Doprostred kousek makové naplné a
tvaroh. Péct asi 15 minut pri 180°C v horkovzdusné troubé. Tésto i upecené kolacky jsou podobné
lineckému. Jesté teplé kolacky se celé obali v cukru smichaném s vanilkovym cukrem. Je to rychlé a
moc dobré.

Poznamka:

podle receptu udélate 15 - 20 kolacka. Podle toho, jak je budete délat velké.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

