Gnocchi s tunakem, cuketou a kapary
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Suroviny

Porce: 4

- Tundk 100g 1 plechovka

- Sardelové rezy 3 ks

- Solené kapary 1.5 Izice

- Citronova Stava 2 lzice

- Panensky olivovy olej 80 ml
- Majonéza 150 g

- Gnocchi 1 baleni

- Cuketa 4 ks

. Cerné olivy 2 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Rozmixujte tundka, sardelové rezy, 1/2 1zice kapard, citronovou $tavu a 60 ml olivového oleje
dohladka. Pridejte majonézu a promichejte.

2 V neprilnavé panvi rozehrejte 1/2 1zice oleje a vsypte zbylé kapary. Smazte 2-3 minuty dokrupava.
Dejte stranou.

3 Rozehrejte v panvi zbyly olej. Pridejte uvarené noky a cuketu (nakrajenou na kosticky nebo tenké
platky) a opékejte dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4 Podavejte prelité tunakovou omackou, doplnéné kapary, dilky citronu a olivami a posypané
ruzovym peprem a pokapané olejem.



