Salat z pecenych brambor s prosciuttem a
chrestem
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Suroviny

Porce: 4

- Salatové brambory 1 kg

- Prosciutto 12 platek

- Panensky olivovy olej 2 1zice
- Zeleny chrest 170 g

- Salét frisée 50 g

- Strouhany parmazan 80 g

- Na zalivku

- Citronova Stava 2 lzice

. Cesnek 1 strouzek

- Sardelové rezy 4 ks

. Morska sul dle chuti 5 Spetka
- Mlety pepr 3 Spetka

- Panensky olivovy olej 60 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Troubu predehtejte na 220°C. Brambory dejte do hrnce, zalijte vodou, osolte a zprudka privedte k
varu. Varte asi 15-20 minut skoro domékka. Slijte a nechte vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2 Zatimco se brambory vari, proslehejte prisady na zalivku.

3 Varené brambory nakrajejte podélné na ctvrtky a kazdy dilek obalte polovinou pldtku prosciutta.
RozloZte v jedné vrstvé na plech vylozeny pecicim papirem, pokapejte olejem, osolte, opeprete a
pecte 25-30 minut dozlatova; kazdych 10 minut obracejte.

4 Mezitim, co se pecou brambory, privedte k varu osolenou vodu, ponorte do ni chrest a vaite 1
minutu. Slijte, zchladte pod tekouci studenou vodou a dejte stranou.

5 Upecené brambory rozlozte na servirovaci talif, pridejte saldt frisée, chrest a parmazdn a
pokapejte zalivkou. Thned podavejte.



