Slavnostni polévka s mandlovymi knedlicky
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Suroviny

Porce: 16

- Méslo 100 g

- Zeleninovy vyvar 1 1

- Mrkev 5 ks

- Petrzel 5 ks

- Jarni cibulka 2 ks

- Na knedlicky

- Vejce 4 ks

- Kureci prsa 400 g

. Zemle bez kirky 600 g
. Sul dle chutii 4 Spetka
- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Mandlové lupinky 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:
1 Nejdriv pripravte knedlicky. Mandlové lupinky nasucho oprazte v pdnvi dozlatova. VSechny ostatni
suroviny promixujte v robotu. Vmichejte oprazené mandlové lupinky a z hmoty tvorte knedlicky.

Varte je 2-3 minuty v osolené vodé.

2 V hrnci rozehrejte maslo a opecte na ném pokrajenou zeleninu. Zalijte ji vyvarem, privedte k varu a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

podle potieby osolte a opeprete. Nechte asi 5 minut povarit. Nakonec do polévky vlozte knedlicky a
vmichejte najemno nakrdjenou zelenou nat z cibulek.



