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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- slanina 100 g

- veka 1.2 ks

- pSenicna hladka mouka 4 1zice
- veprové skvarky 4 lzice
- mléko 4 Izice

- Cesnek 4 strouzek

- vejce 2 ks

- sadlo 1 ks

- dceny kmin 2 Spetka

- pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jednu polovinu brambor omyjte a uvarte ve slupce. Kdyz brambory vychladnou, oloupejte je a
nahrubo nastrouhejte.

Druhou polovinu omyjte, oloupejte a zasyrova nastrouhejte nahrubo. Potom vS§echny brambory
smichejte, pridejte mouku, vejce, posekané nebo umleté skvarky, mléko, prolisovany ¢esnek, pepr,
kmin a sul.

Na platky nakrajenou veku naskladejte na dno sadlem vymazaného pekace. Veku potrete


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

bramborovou smési, zakryjte platky anglické slaniny a vlozte do trouby vyhraté na 180 °C.
Pokrm upecte dozlatova a podavejte teply s kysanym zelim nebo cerstvou zeleninou.

Poznamka:

sadlo - trochu na vymazani pekace



