Medove livance se skoricovym maslem

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Med 60 ml

- Hladka mouka 160 g

- Podmasli 250 ml

- Vejce - zloutky a bilky zvlast 2 ks

- Najemno nasekana citrénova kura 1 Izice
- Vanilkovy extrakt 1 1zicka


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5184fd6c565f4/l1a-518507a47cda5.jpg
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5184fd6c565f4/l3a-518507a482856.jpg
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5184fd6c565f4/l5a-518507a482f01.jpg

- Zméklé maslo 25 g

- Maslo na smazeni 25 g

- Kyprici prasek do peciva 4 1zicka
- Zméklé maslo 100 g

- Mleta skorice 4 1Zicka

- Med 60 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: USA

Pocet porci: 3

Postup:

VSechny suroviny na skoricové maslo si dame do misky a Slehdme ru¢nim mixérem dokud nevznikne
uplné hladkd hmnota. Muze to trvat i 5 minut.

Do misy dame podmasli, zloutky, citrénovou kiru a vanilkovy extrakt. Priddame maslo a med a dobre
promichame - nejlépe ru¢nim mixérem. Pokud méslo nepujde rozslehat, dame celou smés do
mikrovinky asi na 2 minuty a pockame az se maslo roztopi. Priddme mouku a prasek do peciva a
znovu zamichame. Vy$lehdme si snih z bilk{ a jemné ho zapracujeme do tésta.



