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Suroviny
Porce: 4

brambory 1 kg●

kopr 1 snítka●

pepř 2 špetka●

cibule 1 ks●

ocet 6 lžíce●

okurky 100 g●

Knorr Bujón Zeleninový 250 ml●

olivový olej 6 lžíce●

jarní cibulka 5 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Vařte brambory ve slupce do měkka. Pak brambory oloupejte a nakrájejte na plátky. Nechte je
vychladnout.
Nakrájenou cibuli smíchejte s bujónem, pepřem a octem. 1/3 zálivky nalijte na brambory. Nechte 30
minut odpočinout, aby se zálivka mohla vstřebat. Je-li to třeba, můžete dát zálivky více.
Přidejte olej, bylinky, nasekanou jarní cibulku a plátky okurky. Důkladně promíchejte a nechte
zálivku opět vstřebat, aby byl salát vláčný.
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