Netradicni restované brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- olivovy olej 1 1zice

- Knorr Bujon Vyvar 1 kostka
- cibule 1 ks

- slanina 3 platek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory varte v bujonu priblizné 20 minut. Pak je zcedte, nechte vychladnout, oloupejte a
nakrajejte na platky.

Orestujte pokrajenou slaninu spolu s cibulkou. Prebytecny olej ze slaniny slijte.

Na péanev dejte olivovy olej, na néj polozte vrstvu platkli brambor, pak slaninu a cibulku. Nemichejte,
jen je nechte po obou stranach zezlatnout. Restujte na strednim plameni 5 - 10 minut. Pridejte koreni
a lehce opeprete. Restujte jesté dalSich 5 minut.

Tip: Podévejte s nakladanou zeleninou nebo ¢erstvym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

