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Suroviny

Porce: 7

- cukr krupice 1 hrnek

- vanilkovy cukr 1 balicek

- Cokoladova poleva 1 balicek
- kakao 3 1zice

- mléko 2 hrnek

- hladkd mouka 2 hrnek

- polohrubd mouka 1 hrnek

- olej 1 hrnek

. prasek do perniku 1 balicek
- Cokoladovy pudink 1 balicek
- skorice 1 1zicka

- vejce 2 ks

- sekané vlasské orechy 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Vejce smichame s cukrem, vanilk. cukrem, mlékem, olejem do pény, priddme mouku s pr. do pec., pr.
do perniku, kakaem, pudinkem, skorici a oriSky a umichdme tésto. Na plech ddme pecici papir,
vylijeme hladké tésto a peCeme tak 40 min. na 180°C. Pomazeme ¢okoladovou polevou a muzeme
jesté posypat kokosem nebo posekanymi vlasskymi orechy.
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