Cokoladovy dort s polevami
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Suroviny

Porce: 12

- cukr moucka 150 g

- kakao 20 g

- hladka mouka 75 dl

- horka ¢okoladova poleva 1 balicek

- mlécéna cokoladova poleva 1 balicek
. parizska slehacka 1 baleni

- vejce 6 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oddélime Zloutky od bilk{l a z bilkd uslehdme tuhy snih. Mouku smichdme s kakaem. Zloutky utfeme
s cukrem a moukou s kakaem postupné zaslehame. Nakonec do smési zlehka vmichdme snih. Tésto
nalijeme do vymazané a hrubou moukou vysypané dortové formy. Predehrejeme troubu na 175 °C a
peceme priblizné 35 minut. Dort nechame zcela vychladnout a zatim uslehdme parizskou Slehacku.
Dort podélné rozkrojime a naplnime jej Slehackou. Obé ¢okoladové polevy rozpustime a potireme dort
nejdriv tmavou a poté mlécnou. Polevy na dortu nechame ztuhnout v chladu.
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