Hot dogy s parky v javorovem sirupu

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 8

- Javorovy sirup 2 1zice

- Slunecnicovy olej 2 1zice

- Dijonska horcice 2 lzice

- Balzamikovy olej 1 1zice

- Veprové parky 8 ks

- Hnédy cukr 1 1zice

- Bagetky 8 ks

- Cibule nakrajené na tenké kolecka 2 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Parky opeceme na péanvicce do krupava. Po dopeceni je vyndame z panvicky a rovnomerné je
potreme javorovym sirupem. Parky zatim odlozime stranou a do panvicky nalijeme 2 1zice oleje a
opeceme na né do zlata kolecka cibule. Kdyz je cibule uplné mékkd a do zlata, priddme cukr, ocet a
horéici. VSe dobre promichame.

Bagetky podélné nakrojime, do kazdé dame trochu ochucené cibule. Potom do bagetek poskladame
javorovym sirupem potrené parky a na zavér jesté na kazdy hot dog dame trochu cibule.



