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pomerance
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Suroviny

Porce: 4

- mrkev 1 ks

. pomerancova Stava 1 1zice

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka
- cibule 1 ks

- tymian 1 Spetka

- sekana petrzelka 2 1zice

- lodyha natového celeru 1 ks
- rajcata 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- olivovy olej 2 1zice

- pepr 1 Spetka

- sklenice 1 sklenice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustte 2 kostky Knorr Bujon Hovézi v jednom litru vody. Ocistéte mrkev a nakrdjejte ji na
kostiCky. Pridejte do bujonu a nechte varit 5 minut.
Cerstva rajéata sparte vrouci vodou, prelijte studenou vodou a odstrafite z nich slupku. Nakrjejte je


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

na velké kostky.

Na kostky rovnéz nakréjejte celerovou nat a cibuli. Cesnek nakréjejte na drobné kousi¢ky. V hrnci
rozehrejte olivovy olej a opecte cibuli s celerem.

Pridejte ¢esnek, rajcata a pomerancovou Stavu. Pak pridejte pepr a tymian a pecte jeSté 10 minut na
silném plameni.

Vlijte bujon s mrkvi a vSe nechte varit dalSich 10 minut.

Na zavér opatrné vmichejte smetanu do polévky a pridejte cukr. Hotovou polévku prelijte do misek a
posypejte petrzelkou. Servirujte.



