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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- rajcata 1 kg

- suSené oregano 1 Izicka

- 22% smetana 0.5 sklenice

- cibule 1 ks

- plistiovy syr 100 g

- Cesnek 2 strouzek

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka
- cukr 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sparte rajcata vrouci vodou, oloupejte a nakrajejte na malé kousky.

Nakrajejte cibuli a cesnek na kosticky a smazte ve velkém hrnci na olivovém oleji.

Pridejte rajcata a nechte dusit 40 minut pod poklickou, vSe pak rozmixujte do hladka.

Rozpustte dvé kostky Knorr Bujon Hovézi v 300 ml vrouci vody a pridejte do polévky.

Pridejte oregano a privedte k varu. Dochutte Spetkou cukru a pepre. Polévku servirujte ozdobenou

1zici smetany a rozdrobenym plesnivym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

