Svezi karotkova polévka s rapikatym celerem
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Suroviny

Porce: 1

- karotka 120 g

- rapikaty celer 10 g

- rostlinny tuk Flora Gold 15 g
. zeleninovy vyvar 0.3 1

- brambory 30 g

. sul 1 Spetka

- Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Karotku nahrubo nastrouhame a v hrnci osmazime na rozehratém rostlinném tuku Flora Gold.
Restujeme, dokud nepusti karotka barvu. Pridame na kostky nakréjené brambory, nakrajeny rapikaty
celer (listky si ponechdme na ozdobeni), zalijeme vyvarem, osolime, opepiime a varime na mirném
ohni asi 20 minut. Polévku pak rozmixujeme, ozdobime celerovymi listky a podavame.
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