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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- vejce 2 ks

- Hellmann's Majonéza Light 3 1zice
- korenova zelenina 200 g

- nakladana okurka 1 ks

- Extra panensky olivovy olej 2 1zice
- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oskrabeme, nakrajime na platky silné zhruba 1 cm a peceme v troubé pri 190 C do zlatova
(asi 40 minut)

Zeleninu nakrajime na tenké platky, kolecka nebo ¢tverecky a orestujeme na oleji. Vejce uvarime a
nakrajime na kosticky stejné jako okurky, cibuli nakrajime na jemno. V

V mise smichdme korenovou zeleninu, vejce, okurky, cibuli a prolisovany ¢esnek. Pridame teplé
upecené brambory a majonézu Hellmann's, opatrné promichdme a dochutime soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

