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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- hnédy cukr 2 1zice

- Hellmann's Majonéza Light 180 g
. listek rukoly 4 ks

- jarni cibulka 2 ks

- ocet balzamiko 2 1Zice

- kremska hortice 1 Izice

- rostliny tuk 2 1zZice

- hakladané houby 1 sklenice

- Cerstvé namlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce. Cibulku nakrajime na tenka koleCka a orestujeme na rostlinném tuku.
Jakmile zacne zlatnout, priddme cukr, zakdpneme octem a nechame odparit veskerou tekutinu.
Brambory, scezené houby a cibulku smichdme, priddme majonézu Hellmann s Light a hor¢ici, lehce
promichame a dochutime peprem, pripadné i soli.

Pred podévanim ozdobime listky rukoly.
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