Grilované papriky plnéné syrem Halloumi

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

- Velké ¢ervené pariky 4 ks

- Zelené olivy 16 ks

- Syr Halloumi 250 g

- Prirodni motouz 1 ks

- Oregano 2 ks

- Nadrobno nakrajena chilli papricka 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Ceské republika

Postup:

Papriky rozrezeme na pulky, vybereme jadrovnik a zilky. Syr Halloumi rozrezeme na 4 hrubé platky
a kazdy platek vlozime do prvni pulky kazdé papriky. Pokud je tfeba, miizeme trochu syru oriznout,
aby se tam pékné vesSel. Syr posypeme oreganem, chilli a olivami.

Prilozime navrch druhou pulku papriky a pevné svazeme motouzem. Grilujeme z obou stran, dokud
paprika nezmékne a trochu nezcerna.



