Kureci polévka s hraskem
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 200 g

- mrazeny hrasek 200 g

- margarin 30 g

- porek 50 g

- smetana 100 ml

- Knorr Hotova jiska 1 1zice

- mrkev 60 g

- Knorr Bujon kurec 2 kostka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso nakrajime na kosticky. V hrnci na polévku rozpustime margarin a maso do néj vlozime.
Ochutime soli nebo Knorr Aromat a pomalu opékame 5 - 6 minut.

Mezitim si nakrdjime mrkev a pdérek na koleCka a vlozime vSe k masu. Pokracujeme v pomalém
opékani dalsi 2 minuty. Potom priddme 2 kostky Kureciho bujéonu Knorr a zalijeme 1 litrem studené
vody. Privedeme k varu a varime pri mirné teploté 10 minut.

Pridame hrasek a nechame spolecné povarit jeSté 5 minut. Prilijeme smetanu nebo Ramu Cremefine
na vareni a dle potreby dochutime soli a peprem.

Pokud si prejeme mit polévku hustsi, pridame 1 polévkovou 1zici Hotové svétlé jiSky Knorr a
nechame jes$té 2 minuty povarit. Polévku mizeme ozdobit Cerstvymi petrzelovymi listky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Tip: Védéli jste, ze pridanim jiSky do polévek ji obohatite? Polévka zhoustne a zustane tak déle ve
Vasich chutovych poharcich, a proto méte pocit, Ze polévka je bohatsi.



