Hrachova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hovézi maso 500 g

- cibule 2 ks

- hrach 200 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- majoranka 1 Spetka

- uzena slanina 100 g

- brambory 4 ks

- Knorr Polévka Hrachova 1 baleni
- mrkev 2 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka
- bobkovy list 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Namocte hrach na 24 hodin do studené vody.

Zalijte maso, zeleninu a slaninu dvéma litry vody a privedte k varu. Stdhnéte a odeberte vzniklou
pénu.

Brambory nakrajejte na kostky. Pridejte je do vyvaru spolecné s hrachem, korenim a kostkou Knorr


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Bujon Hovézi. Nechte vSe varit do okamziku, az bude hrach uplné mékky (rozvareny).
Vytahnéte veskerou zeleninu a maso, nakrajejte na kostky a vlozZte zpét do vyvaru.
Pridejte Knorr Polévka Hrachova, ktera zlepsi chut a konzistenci polévky. V

Poznamka:

hrach priprsavime 24 hod. predem



