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Suroviny

Porce: 4

- krkovice 300 g

- Cesnek 1 strouzek

- Zampiony 150 g

- Cerstvy zazvor 15 g

- Knorr Bujon Slepici 1 kostka
- jarni cibulka 2 ks

- sojova omacka 5 Izice
-vodall

- ¢inské nudle 300 g

- zeli pak choi 2 ks

- med 2 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do rendliku vlijte vodu, pridejte Knorr Bujon Slepici a uvarte silny bujon.

Nasledné nakrajejte krkovicku na platky, rozdrtte Cesnek, utrete zazvor a pridejte vse do rendliku
spolu se dvéma 1zicemi sdjové omacky.

Varte 3 minuty od okamziku varu, poté prendejte krkovicku na rozehratou panev.

Pridejte zbytek s6jové omacky, med a nékolik 1zic vyvaru. Smazte po dobu 5 minut dokud maso
nebude hnédé. Poté je nakrajejte na nudlicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Do rendliku s vyvarem vhodte hlavky zeli nakrajené na Ctverce, jarni cibulku nakrajenou na prouzky,
nudle a zampidny nakrajené na kolecka. Varte po dobu 5 min. Maso nandejte do misticek a zalijte je
polévkou.



