Hrachova polévka s veprovym masem
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Suroviny

Porce: 4

- vyvar z masa a zeleniny 1.5 1

- hrach 200 g

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- veprové maso 100 g

- cibule 100 g

- majoranka 1 Spetka

- Knorr Polévka Hrachova 1 baleni
. uzeny bucek 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hrach vlozte do vody na 2 hodiny. Nésledné uvarte domékka ve vyvaru z masa a zeleniny .
Veprové i buCek nakrajejte na kosticky. Cibuli nakrajejte nadrobno.

Bucek Castecné rozehrejte, pridejte k nému maso nakréjené na kosti¢ky a poté nakréjenou cibuli.
VsSe usmazte, pridejte trochu vody a duste, dokud vSe nebude mékké.

Pridejte hrach.

Ve studené vodé rozmichejte Knorr Polévka Hrachova a pridejte k varici polévce.

Okorente dle chuti majorankou a peprem. Hrachovou polévku s veprovym masem varte jesté 10
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




